OBJECTIF GENERAL

Maitriser les bases de la conception
hygiénique des batiments
agroalimentaires ainsi que les
principaux défauts de conception
d'une unité de production
agroalimentaire (pour les produits
suivants : lait, viande, céréales)

PUBLIC CONCERNE

Les techniciens issus de bureaux
d'études et d'architecture et des
entreprises de réalisation du secteur
public

Les services vétérinaires des Wilayas
et les services du commerce des

Wilayas

DUREE
28 heures environ
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